
●本体を濡れたまま放置したり、湿気の多い所に保管するとサビが生じる恐

　れがあります。サビが生じた場合は、サビ部分をこすり落としてすぐによ

　く洗い水気をしっかり拭いてから食用油を塗ってください。　

活性炭カートリッジ使用時：約 0.7L
( 未使用時：約 1.0L)

カートリッジ外枠／ステンレス鋼

活性炭付ホーローオイルポット 取扱説明書



●食用油以外は使用しないでください。

●最初に使用する際は、食器用中性洗剤をつけてスポンジなどで洗い、ぬる

　ま湯ですすいでください。乾いた布などで水分を拭き取り、乾燥させてか

　らご使用ください。

●食用油以外には使用しないでください。

●本品を直接火にかけたり、火のそばに置かないでください。

●油をこす際は、油の温度が 150℃以下まで下がってから (目安：調理後約

　10 分後 )ろ過してください。温度が低すぎると、ろ過に時間がかかります。

　また、油はこしアミより上に入れないでください。

●油を入れた直後は本体が熱くなっています。火傷の危険がありますので、

　幼児の手に触れないようにしてください。（金属部分は高温になりますの

　で触らないでください。ハンドルも熱くなる場合があります。）

●オイルポットの中の冷たい油に熱い油が急に混ざると、油がはねる場合が

　ありますのでご注意ください。

●油を移す際は、本体が転倒しないよう十分注意してください。平らで安定

　した場所で行ってください。

●熱い油を移す際は、火傷に注意してください。

●熱い油を入れた際は、絶対に漉し網に触れないでください。

●こしアミに汚れなどが付着した場合は、油が常温になってからこしアミを

　取り外して汚れを取り除いてください。

●ほうろうはガラス質です。高いところから落とすなど、急激な衝撃を与え

　ないでください。

●油を調理するために鍋に入れるときは、底に溜まっているオリ (沈殿物 )

　は入れないでください。沈殿物がたまってきたら除去してください。

●天ぷら鍋やフライパンに油を注ぐ際は、こしアミを外してから注いでくだ

　さい。また、火をかけたままで油を注がないでください。

●水気が付着したまま使用されますと油がはねて危険です。水気がないこと

　を確認してから使用してください。

●本製品は活性炭カートリッジを使用する際と、使わないときで実容量が

　異なりますのでご注意ください。

　・活性炭カートリッジ使用実容量：約 0.7L

　・活性炭カートリッジ無し実容量：約 1.0L

適正容量：約 0.7L
活性炭カートリッジの下面

までの容量

活性炭カートリッジ

こしアミ

セット内容




